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Introduction:

La gazette des Gafets est un projet de petit journal sur les actualités d’aujourd’hui, des
petites recettes culinaires du centre, des petits jeux, des idées de lecture pour les petits et
des informations sur le centre de loisirs.

La gazette sera publiée sur le site www.lesgafets-leolagrangemontredon.org sur le facebook
Alsh LesGafets LeolLagrange et peut étre imprimée en papier sur demande. , c’est les enfants
du centre de loisirs qui feront vivre cette gazette.

Comment ¢a se passe ?

Les enfants de 6-10 ans choisissent des faits d’actualité, ils font des recherches sur les
thémes qu’ils ont choisi sur les ordinateurs de la médiatheque, les animateurs seront la pour
les guider et les accompagner.

Du c6té des 3-5 ans, les enfants pourront découvrir de nouveaux livres grace a la lecture faite
par une des animatrices.

Les recettes seront écrites par les enfants. et les mini-jeux choisis aussi par les enfants..

Les objectifs de ce projet:

L’éducation aux médias, reconnaitre les vraies actualités, des fausses.
S’intéresser au monde qui nous entoure.

Apprendre a utiliser un ordinateur.

Travailler en groupe, donner son point de vue et en discuter.


http://www.lesgafets-leolagrangemontredon.org/

L'histoire des bonbons :

L' origine des bonbons a commencé 600 ans avant notre ére, A I' époque des
grecs et les romains les confiseries servaient a soigner les gens.

Au 15éme siecle le sucre commence a €tre présent en cuisine il était réservé au
plus riches.

Les plus anciennes confiseries sont : la cannelle, le gingembre
roulé dans le sucre et le miel.

La canne a sucre a été de plus en plus vendue donc de nouveaux
bonbons ont été créés :

-marrons glacés et les pastilles

-sucre d'orge nougats blancs et les
pralines

La marque la plus connue est Haribo ¢’ est une marque Allemande. Le premier
bonbon Haribo est I'ours en gélatine, ensuite d' autres bonbons ont été créés :

-fraises tagada
-coca

-dragibus

-crocodiles

Haribo est le numéro un du bonbon en Europe. 3000 Tagada sont mangés chaque
minute en France.




Les jeux olympiques:

Un peu d’histoire:
Les jeux olympiques ont été créés il y a 3000 ans en Grece dans le Péloponnése .

On ne sait pas exactement a quel moment est apparue la naissance des jeux.

A cette époque tous les hommes pouvaient y participer, les
femmes, elles ne pouvaient pas y participer ni regarder.

La premiére participation officielle des femmes aux Jeux
olympiques date de 1912. Elles représentaient 2 % des
athletes et ne pouvaient participer qu'a deux disciplines. Il
faudra attendre 2007, soit le XXIe siécle pour que « la Charte olympique rende
obligatoire la présence des femmes dans tous sports ».

Les jeux olympiques ont lieu tous les 4 ans ,la période qui sépare deux jeux
s'appelle les olympiades

Les cing anneaux représentent les cing continents du

monde qui sont I'Europe, I'Amérique, I'Afrique |'Asie et
O I'Océanie.

Le logo a été créé en 1913 par le baron Pierre de

Coubertin, le fondateur des jeux olympiques modernes.

Chaque anneau est de couleur différente : bleu, jaune,

noir, vert et rouge. Ensemble, ils symbolisent I'unité et 'amitié entre les nations
du monde entier. C'est un symbole trés reconnaissable et puissant !

Il existe les jeux olympiques d'hiver et d'été.

En 2024, les Jeux olympiques d'été se dérouleront a Paris.

Il y aura aussi les jeux paralympiques. Ils ont été créés en 1960.
Ils ont eu lieu pour la premiere fois a Rome, en Italie, et ont depuis continué a se
dérouler tous les 4 ans. Ils ont gagné en popularité et en reconnaissance au fil

des années, et continuent d'inspirer des millions de personnes a travers le monde.



Le gateau aux bonbons
Ingrédients :
-200g de beurre
-250g de chamallow

-200g de caramel
-200g de riz soufflé

ETAPE 1

1.Dans une grande casserole faites fondre le beurre, y ajouter les chamallows et
tourner sans s'arréter.

ETAPE 2

2.Une fois les chamallows fondus, ajouter les carambars. Quand tout est fondu,
arréter le feu.

ETAPE 3
e~

.

3.Ajouter les grains de riz soufflé au chocolat et mélanger. Mettre dans un
moule en pyrex, bien beurré; puis le mettre au frigo.

ETAPE 4

5. Attendre que le gdteau durci. Ne le mangez pas directement d la sortie du
frigo car il est trop dur pour €tre coupé.

Ustensile:
e 1grille a patisserie
e 1 casserole
e 1 cuillere en bois
e 1 balance de cuisine
e 1moule a manqué



Durée : 15min cuisson : Bmin

Le coin lecture des petits:

Le groupe des 3-5 ans a eu la chance de découvrir de nouveaux livres a la
médiatheque en voici quelques-uns.

sp‘af' Mesgreﬁ



Le coin jeux:
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